Det skal du bruge

/Ablemarmelade med ingefeer

1 kg syrlige aebler

1 tsk reven, frisk ingefaer
2 dlvand

saft og skal af 1 citron
1/2 kg sukker

1/4 tsk Atamon — hvis holdbarheden skal vaere
lang.
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Skrzel og udkern ablerne, og skeer dem i tynde bade.

Bland alle ingredienserne undtagen Atamon i en gryde, og lad det smakoge under
omrgring i ca. 30 minutter.

Tag gryden af varmen. Skum marmeladen. Tilsaet Atamon.

Hzeld marmeladen pa skoldede glas, som straks bindes til. Opbevares koldt
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