Gratin (med kylling og grent)

Ingredienser:

« Diverse kogte grantsagsrester
o Kad af kogt eller stegt kylling

e 150 g mel

o 3dl. grentsagsbouillon

o 3dl. malk

e 8&g

o Salt og peber

e Finrasp
Fremgangsmade:

Skeer grgntsager og kad i mindre stykker..Bring vand og meelk til kogepunktet og jeevn det med melet (som
er durgrt i noget af den kolde meelk) . Kog igennem nogle minutter mens der rgres. Tag gryden fra varmen
0g rgr &ggeblommerne i.

Pisk &ggehviderne stive og vend halvdelen i sammen med fyldet. Smag til med salt og peber. Vend resten af

de piskede &ggehvider i. Kom blandingen i et smurt og raspdrysset ovnfast fad. Drys rasp over og bag
gratinen nederst i ovnen ved 175 grader i ca. 1 time.
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